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Studniowka 2027 D

N - Chochotowy

Zapraszamy do Chochotowego Dworu w Jerzmanowicach, zaledwie 15 km od Krakowa.
Nasze klimatyczne wnetrza inspirowane tradycyjna architektura
lacza sie z autentyczna goscinnoscia
a profesjonalna obstuga z kilkunastoletnim do$wiadczeniem,
pozwala poczu¢ si¢ komfortowo.

Nasza sala balowa, w ktdrej organizujemy studniowki,
zachwyci Pafistwa swoja atmosfera.
Proponujemy bal nawet dla 300 osob, przy okraglych bankietowych stotach,
badz tradycyjnie przy stotach prostokatnych w ukladzie zaaranzowanym przez Pafnstwa.

Chcac zapewni¢ Panstwu niepowtarzalng oprawe i nastroj,
zapewniamy dekoracje stolow i bufetow.
Specjalnie na t¢ okazje Szef kuchni Chochotlowego Dworu przygotowat
dedykowane dla Panistwa menu.
Jeste$smy rowniez otwarci na wszelkie propozycje pod wzgledem
kompozycji indywidualnego menu.

Zapraszamy na spotkanie podczas ktorego omowimy z Panstwem szczegoly
i mozliwosci organizacji Balu Studniowkowego.



Cena pakietu:
pakiet I: od 290 7 / osoba (lampka wina musujacego, zupa, danie glowne, deser,
zimny bufet, patery ciast i owocow, I danie cieple, napoje zimne i gorace).

pakiet II: od 320 zI / osoba (lampka wina musujacego, zupa, danie gldwne, deser,
zimny bufet, patery ciast i owocow, Il dania cieple, napoje zimne i gorace).

Ponadto w pakiecie:
obstluga kelnerska

wynajem sali i szatni

mozliwos¢ zorganizowania wezesniejszej proby Poloneza

(w dni poprzedzajace Studniowke)
scena z rampa na oSwietlenie sceniczne
dekoracje swietlne (kolorowe oswietlenie ledowe oraz drzewa rozswietlajace)
dekoracja stolow i bufetow
napis ,,Studniowka”
Scianka do zdje¢ oraz zabawne akcesoria
rzutnik i ekran do dyspozycji (mozliwos¢ prezentacji zdjeé, filmow)
monitorowany parking
goraca kolacja dla rodzicow (max. 2 osoby na 25 uczniow)

Propozycja menu studniowkowego
Lampka wina musujacego na powitanie

Zupa (do wyboru jedno danie)
Krem z bialych warzyw z pesto bazyliowym i chorizo
Krem z cukinii z serem Mimolette i pestkami dyni
Krem pomidorowy z kwasna Smietang i prazonym slonecznikiem

Danie gléwne (do wyboru jedno danie)
Schab pieczony w sosie kurkowym podany z kremowym puree ziemniaczanym
oraz mixem Swiezych salat
Rolada z poledwiczki wieprzowej z podgrzybkiem w sosie z zielonego pieprzu
z ziemniakami z koperkiem i pieczonymi burakmi
Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem i mozzarella podana
z ziemniakami z koperkiem i zestawem surowek
Kotlet Devolay zawijany z mastem i serem podany z ziemniakami puree
oraz zestawem surowek

Deser (do wyboru jedno danie)
Lody smietankowe z sosem truskawkowym i beza
Szarlotka 7z galka lodow i bita Smietang
Klasyczny sernik podany z sosem malinowym



Bufet (w calosci)
Deski serow z owocami
Patery staropolskich wedlin
Polmiski mies pieczonych
Tortilla z kurczakiem
Mini kanapeczki z salami oraz wedzonym lososiem
Sakiewki z ciasta francuskiego faszerowane pieczarkami
Mini quiche z suszonymi pomidorami i szpinakiem
Mini burger z szarpana wolowing i piklowanym ogorkiem z chili
Strisy panierowane w sezamie z sosem czosnkowym
Mix satat z grillowanym kurczakiem, warzywami i dipem majonezowym
Salatka z pertowego kus kus z szynka i serem wedzonym
Salatka caprese z bazyliowym pesto
Pieczywo

Stodki bufet

Owoce
Mini tort mech
Beza z mascarpone i granatem
Mus z bialej czekolady z czerwonym pieprzem
Mus mango-marakuja
Mini tiramisu

Dania ciepte (do wyboru)
Rolada szwajcarska z szynka i serem Mimolette podana z opiekanymi ziemniakami
i surowka z bialej kapusty

Szaszlyk drobiowy z frytkami i salatka colestaw

Grillowany stek z kurczaka cukinia i pieczarkami zapiekany z mozzarella,

podany z frytkami i surowka colestaw
Zupa gulaszowa z pieczarkami i papryka podana z kluseczkami ktadzionymi
Barszcz czerwony z krokietem (z miesem lub pieczarkami)

Strogonoff z marynowana papryka, podany ze Swiezo wypiekana ciabatta

Zurek na domowym zakwasie z kietbasa i jajkiem

Napoje (bez limitu)
Kawa, herbata
Woda mineralna
Soki owocowe

Istnieje mozliwos$¢ uwzglednienia w menu diety wegetarianskiej,
weganskiej, bezglutenowej i innych.
Oferujemy pomoc w organizacji obstugi muzycznej imprezy,
ustug fotograficznych, video oraz transportu.

Zapraszamy do kontaktu:

Chocholowy Dwor
ul. Jana Il Sobieskiego 172
32-048 Jerzmanowice
tel. 12 620 39 20 lub 12 620 39 22 oraz 500 001 636, 514 800 171
sprzedaz@chocholowydwor.pl



