MENU WESELNE STANDARD 2027

Powitanie Mtodej Pary tradycyjnym chlebem i sola
Powitanie Gosci weselnych lampka wina musujacego

Zupa (do wyboru jedno danie):
Aromatyczny rosét z kury i kaczki podany z makaronem i warzywami

Toskariska zupa cebula z boczkiem podana
z tostem z parmezanem oraz bazyliowym pesto

Aksamitny veloute ziemniaczany podany z chrupigcym boczkiem
oraz oliwa z chili i wedzonej papryki

Danie gtéwne (do wyboru jedno danie):
Wolno gotowany policzek wotowy w czerwonym winie
podany z ziemniakami z koperkiem oraz kolorowg fasolka szparagowa
i chipsem ze skorzonery

Poledwiczki wieprzowe z pieczarkami portobello owiniete filetem
z kurczaka w winnym sosie podane z zapiekanka ziemniaczana
i mtodg marchewka

Pieczen z indyka marynowanego w rozmarynie i pomaranczy podana
w sosie pieprzowym z truflowym puree oraz burakami pertowymi
karmelizowanymi w miodzie

Dodatkowo na stotach (podane wieloporcjowo):
Sataty z warzywami w sosie vinegrette z parmezanem
Zestaw sezonowych suréwek
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Desery (do wyboru jedno danie):
Tiramisu z winem Marsala oraz sosem owocowym

Monoporcja malinowej chmurki z sorbetem mango-marakuja
i kruszonka czekoladowa

Lody $mietankowe z kwasnym sosem owocowym
oraz bezg i kremem Smietanowym

Bufet zimny:

Deski seréw europejskich z owocami i bakaliami
Deski regionalnych wedlin i kietbas dojrzewajacych
Pétmisek mies pieczystych
Tymbaliki drobiowe
Sledzie w dwéch smakach (z warzywami piklowanymi
oraz w $mietanie z jabtkiem)

Tarta z kurczakiem i brokutem
Tarta ze szpinakiem i gorgonzola
Tortilla z indykiem i szczypiorkiem
Tortilla z wedzonym tososiem i szpinakiem
Mini burgery z szarpana wieprzowing BBQ
Satatka panzanella z mozzarellg
Satatka ziemniaczana z chrupigcym boczkiem i korniszonami
Satatka brokutowa z wedzonym serem
Satatka caprese z szynka parmerniska i bazyliowym pesto
Satatka z kaszy kus kus z grillowanymi warzywami w curry
Warzywne sajgonki z salsg pomidorowa
Sos tatarski
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Strefa Chochotowych delikateséw:
Chochotowe smarowidto
Paté z watrébek drobiowych
Rillettes z kaczki
Pasta w warzyw grillowanych z parmezanem

Ogorki matosolne
Masto ziotowe

Oliwy smakowe

Wybdr chochotowego pieczywa

Pierwsze ciepte danie (do wyboru jedno danie):
Pieczen z karczku w sosie kminkowym podana z opiekanymi kopytkami
ziemniaczanymi oraz czerwona kapusta z boczkiem i karmelizowang cebulg

Confitowane udko z kaczki podane z pyza drozdzowa
oraz sosem demi glace i czerwong kapusta z gruszka

Schab pieczony podany w sosie z musztardy francuskiej z pieczonymi
ziemniakami petite i zasmazang kapusta wtoska z koperkiem

Roladka z piersi kurczaka z pesto z suszonych pomidoréw i bazylii
w sosie na bazie biatego wina podana z opiekanymi gnocchi
oraz brokutem z mastem czosnkowym

Drugie ciepte danie (do wyboru jedno danie):
Boeuf Stroganow z piklami i ciepta buteczka ciabattini

Barszcz czerwony z pasztecikiem z migsem

Wotowina po burgundzku z kluseczkami ziemniaczanymi chicche

Napoje (bez limitu):
Kawa, herbata
Woda niegazowana i gazowana
Soki owocowe
Napoje gazowane

Lemoniada cytrynowa O,2| / osoba

CENA ZESTAWU ZA OSOBE 459 7t*
(powitanie, zupa, danie gtéwne, deser, zimny bufet, 2 dania ciepte, napoje)

Na Paristwa zyczenie przygotujemy dania wegetarianiskie, wegariskie, bezglutenowe oraz dania uwzgledniajgce Paristwa diety.
*zastrzegamy mozliwo$¢ zmiany ceny menu w przypadku znaczacej podwyzki cen mediow w lub produktéw
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