MENU WESELNE NA ROK 2024

Powitanie Mfodej Pary tradycyjnym chlebem i solg
Powitanie Gosci weselnych lampka wina musujgcego

ZUPA

(do wyboru jedno danie)

Rosét z domowym makaronem
Bulion z kaczki z suszonymi grzybami podany z kluskami ktadzionymi
Krem z biatych warzyw z pesto i prazonymi orzechami

DANIE GtOWNE

(do wyboru jedno danie)

Eskalopki z poledwiczek wieprzowych w sosie z grzybow lesnych z zapiekanka ziemniaczang z czosnkiem
Rolada z indyka ze szpinakiem w sosie kurkowym z ziemniakami i glazurowang marchewka w sosie wtasnym
Filet z kaczki duszony w jabtkach z konfiturg z czerwonej cebuli, mtodymi ziemniakami i czerwong kapustg
Policzki wotowe duszone w czerwonym winie podane z ziemniakami puree z boczkiem
oraz buraczkami zasmazanymi

DODATKI DO DANIA GROWNEGO PODAWANE WIELOPORCJOWO

(do wyboru jedno danie)

Safaty z warzywami w sosie vinegrette z parmezanem
Zestaw sezonowych suréwek

Q \
DESER \

(do wyboru jedno danie) N

Beza z serkiem mascarpone oraz sosem malinowym i owocami
Czekoladowy krem z sosem wisniowym i kruszonkg A \\

Lody waniliowe z sosem truskawkowym i bezg
Lody orzechowe z sosem whisky i orzechowg kruszonka
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ZIMNY BUFET

(w catosci)

Deski seréow z owocami i bakaliami
Potmiski mies pieczonych
Patery staropolskich wedlin z orzechami
Miesa w galarecie
Tymbaliki drobiowe
Sledzie marynowane w trzech smakach
Satatka caprese z pesto
Satatka z selera naciowego z kurczakiem i winogronami
Satata rzymska z serem feta, filetowanymi cytrusami, granatem oraz pomidorkami koktajlowymi
Tarta ze szpinakiem z suszonymi pomidorami i serem plesniowym
Tortilla z grillowanymi warzywami
Sosy: chrzanowy, tatarski
Wybér pieczywa

StODKI BUFET

(w catosci)

Tarty owocowe
Wybdr ciast
Desery amuse bouche
Owoce sezonowe
Domowa lemoniada

PIERWSZE DANIE GORACE

(do wyboru jedno danie)

Duszone policzki wieprzowe w sosie chrzanowym z opiekanymi ziemniakami
oraz suréwka z czerwonych burakéw
Udko z kaczki w sosie z zielonego pieprzu z ziemniakami puree
oraz czerwong kapustg na ciepto
Szasztyk drobiowy z boczkiem podany z frytkami i suréwka colestaw
Filet z kurczaka zapiekany z mozzarellg, cukinig i pieczarkami \
oraz czarnym ryzem i satatka z rukoli \\
Pieczony karczek w sosie z kluskami Slgskimi oraz czerwong kapustg
Grillowany sandacz z sosem z biatego wina |
podany z marchewkowym puree i grillowanymi warzywami
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DRUGIE DANIE GORACE

(do wyboru jedno danie)

Bogracz wotowy z kluseczkami
Barszcz czerwony z krokietem z miesem lub z pieczarkami i mozzarellg
Beef stroganoff z pieczarkami i marynowang papryka podany ze swiezo wypiekang ciabattg

NAPOJE

(bez limitu)

Kawa
Wybor herbat
Woda mineralna z cytryna
Soki owocowe
Napoje gazowane

CENA ZESTAWU
powitanie, zupa, danie gtdwne, deser,
zimny bufet, stodki bufet,

2 dania gorace, napoje
409 zt* / osobe

Na Panstwa zyczenie przygotujemy dania wegetarianskie, weganskie, bezglutenowe
oraz dania uwzgledniajgce Panstwa diety.

*zastrzegamy mozliwos¢ zmiany ceny w przypadku znaczacej
podwyzki cen medidow lub produktéw \\
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