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Begrüßung des Brautpaars mit traditionellem Brot und Salz

Begrüßung der Gäste mit einem Glas Sekt

SUPPEN 
(eine zur Auswahl)

Hausgemachte Hühnersuppe mit Nudeln

Poree-Karfoffelcremesuppe mit knusprigem Speck 

Zwiebelsuppe mit Tost und Parmesan

Pilzboullion mit Klößchen

Weiße Gemüsecremesuppe mit Nüssen

HAUPTSPEISE 
(eine zur Auswahl)

Kleine Schweineschnitzel in einer Pilzsoße, serviert mit Kartoffelauflauf mit Knoblauch und Kraut (warm)

Puten Roulade mit Spinat, serviert mit Pfifferlingsoße, Kartoffeln mit Dill und glasierten Karotten 

Schweinssäckchen gehüllt mit Gemüse Julienne im eigenen Saft, 
serviert mit gebratenen Kartoffeln und  Bohnen

Entenfilet geschmort mit Äpfeln, serviert mit roter Zwiebelmarmelade, Baby-Kartoffeln und Rotkohl

Geschmortes Rindfleisch in eigenem Saft mit Meerrettich-Kartoffelpüree 
und geschmortem Gemüse aus roter Bete

Rinderroulade mit saurer Gurke, serviert mit Schlesischen Knödeln und Rotkohl

BEILAGEN ZU DEN HAUPTSPEISEN, SERVIERT ZUM TEILEN 
(eine zur Auswahl)

Gemischter Salat in Vinaigrette Soße mit Parmesan

Gurkensalat mit Dill

Gemischte Rohkostsalate



NACHSPEISE 
(eine zur Auswahl)

Kalter Käsekuchen mit Waldfrüchten

Vanilleeis mit Karamellsoße

Kokos-Käsekuchen mit Mus aus schwarzen Johannisbeeren

Schokolanden-Himbeer-Tarte 

BÜFETT 
(komplettes Angebot)

Käseplatten mit Obst und trockenen Früchten

Platten mit traditionellen polnischen Schinken und Würsten mit Nüssen

Fleisch in Gelee

Platten mit Fleischbraten

Marinierte Heringe (drei Geschmacksrichtungen)

Fischterrine

Hühnchen in Gelee

Spinattarte mit getrockneten Tomaten und Schimmelkäse

Caprese Salat mit Pesto

Staudensellerie Salat mit Trauben und Hühnchen

Poree-Salat mit Schinken und Käse

Soßen: Meerrettichsoße, Tatarsoße

SÜSSES BÜFETT

Tarten

Kuchen

Desserts 

Saisonale Früchte



Warme Speise 1 
(eine zur Auswahl)

Geschmorte Schweinebäckchen in Meerrettichsoße, serviert mit gebackenen Kartoffeln und rote Bete Salat

Entenkeule mit Soße aus grünem Pfeffer mit Kartoffelpüree und Rotkohl (warm)

Traditionelle Krakauer Speise: Schweinebraten im Brötchen, serviert mit geschmorten 
Zwiebeln und Salat aus sauren Gurken 

Spieß mit Hühnerfleisch und Speck, serviert mit Pommes Frites und Krautsalat

Hühnchen Filet, gebacken mit Mozzarella, Zucchini und Champignons, 
serviert mit schwarzem Reis und Rucola Salat

Warme Speise 2 
(eine zur Auswahl)

Gulaschkessel mit Klößchen

Rote Bete Suppe mit Kroketten (mit Fleisch oder Kraut und Pilzen) 

Bœeuf Stroganoff mit Champignons und eingelegtem Paprika

Jägerbigos mit getrockneten Pilzen

Gulaschsuppe mit Zucchini und Kichererbsen

GETRÄNKE 
(unbegrenzt)

Kaffee, Tee

Mineralwasser, Obstsäfte, andere kalte Gtränke

Nach Ihrem Wunsch bereiten wir vegetarische, vegane 
oder glutenfreie Gerichte und Speisen zu, die Ihre Diät berücksichtigen

SPEISEFOLGE

Begrüßung, Suppe, Hauptgericht, Dessert, Büfett, 2 warme Speisen, Getränke

305 PLN / Person


