Chochotowy
Dwoér
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Wychodzac naprzeciw Panistwa oczekiwaniom, przenosimy Chochotowy Dwoér
do Paristwa domdéw i ogrodow.
Szef kuchni specjalnie dla Paristwa przygotowat r6znorodne propozycje,
sposrod ktérych moga Paristwo skomponowac witasne menu.
Znajdziecie w nich Panstwo, zaréwno tradycyjne potrawy jak i te bardziej wyszukane.

pralaozggiw menw

Zupa (do wyboru jedna)

Zupa borowikowa z ktadzionymi kluseczkami i natkag pietruszki
Kremowa zupa kalafiorowa z chorizo, pestkami dyni i oliwa pietruszkowa
Tradycyjny rosét z makaronem
Krem pomidorowy z prazonym stonecznikiem oraz bazyliowym pesto

Danie gtéwne (do wyboru jedno)
Pieczona poledwiczka wieprzowa podana z sosem kurkowym oraz kluskami slgskimi
i miksem satat z sosem vinegret i Swiezymi warzywami
Kotlet Devolay z mastem i serem podany z ziemniakami i mizerig
Confitowane udko z kaczki podane z gotgbkiem z kaszg w sosie pieczeniowym

oraz czerwong kapustg z jabtkiem

Piers z kurczaka w szynce parmenskiej podana z sosem ziotowym,

czarnym ryzem i zestawem suréwek
Rolada drobiowo-wieprzowa ze szpinakiem w sosie wtasnym,
podana z kluskami $laskimi i mtoda kapusta

Zimny bufet (w catos$ci)
Deski seréow z bakaliami
Patery kietbas suszonych
Poétmiski mies pieczonych
Galaretki drobiowe
Bukiet satat z serem feta, Swiezymi warzywami oraz prazonym stonecznikiem
) Satatka z pora z szynkg i serem wedzonym
Sledzie podane z pieczonymi ziemniakami i marchewka w sosie majonezowym
Sos tatarski
Pieczywo
Owoce

Cena menu: 180 zt / osobe
Transport, obstuga, zastawa - wyceniane indywidualnie

7 ——

e




: S A Chochotowy
O Dwor

| \‘w AN @6@'{“/ wf&fi/?ﬁ:pdw
o /arzﬁw z %ma‘u; Komumnii Swi,?%i D2

Dodatkowo polecamy:

Ciasta:
(w formie okragtej, 12 porciji)
sernik domowy, szarlotka z cynamonem, tarta sliwkowa
19Skzl

Deska wtoskich przekgsek:
Salami, szynka parmeriska, salami piccante, ser mozzarella, gorgonzola, parmezan, oliwki,
pomidory suszone, winogrona, pomidorki koktajlowe
260 zt (dla 3-4 oséb)

Deska specjatéow z Chochotowej Spizarni:

Pieczona poledwiczka wieprzowa, boczek pieczony, chochotowe smarowidto,
paté z watrébek drobiowych, pasta ze stonecznika z suszonymi pomidorami,
Sliwki owinigte boczkiem, paluchy drozdzowe, chleb domowy
240 zt (dla 5 oséb)
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JesteSmy do Paristwa dyspozyciji:
Urszula tobos  Tel.: 514 800 184
Aneta Paczek Tel.: 514 800 183
Anna El Ghiba Tel.: 514 800 173

gastro@chocholowydwor.pl
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