MENU WESELNE

Powitanie Mlodej Pary tradycyjnym chlebem i sola
Powitanie Gosci weselnych lampka wina musujacego

ZUPA

(do wyboru jedno danie)
Tradycyjny rosoét z kury z makaronem i natka pietruszki
Bulion z pieczonej kaczki i suszonych grzyboéw podany z ktadzionymi kluseczkami
Krem z biatych warzyw z prazonym chorizo i pesto bazyliowym
Krem z cukinii z serem Mimolette oraz prazonymi pestkami dyni i oliwg koperkowg

N

N

DANIE GLOWNE

(do wyboru jedno danie)

/ Pieczona poledwiczka wieprzowa podana z sosem borowikowym z zapiekanka gratain \
’ oraz fasolka szparagowga owinietg boczkiem v

Rolada z indyka faszerowana szpinakiem w sosie kurkowym podana z ziemniakami
oraz grillowanga cukinig z ziotami prowansalskimi i panierowang kaszanka

Filet z kaczki sous vide podany na musie z czerwonej kapusty
// A z ziemniakami puree oraz glazurowang marchewka w miodzie A

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie podane z ziemniakami puree
z boczkiem oraz pieczonymi burakami i panierowana kaszankg

Stek z kurczaka supreme podany na puree dyniowym
Z czarnym ryzem z parmezanem i brokutem z czosnkiem

DODATKI DO DANIA GEOWNEGO
PODAWANE WIELO-PORCJOWO

(do wyboru jedno danie)

Sataty z warzywami w sosie vinegrette z parmezanem

Zestaw sezonowych suréwek

DESER

(do wyboru jedno danie)
Klasyczne tiramisu podane z sosem truskawkowym
Krem z biatej czekolady podany w koszyczku z ciasta filo na sosie malinowym

Szarlotka na ciepto podana z lodami $mietankowymi i sosem owocowym

Lody $Smietankowe z sosem truskawkowym oraz bezg i bitg Smietana

BUFET ZIMNY

(w catosci)
Deski serow z owocami i bakaliami
Potmiski mies pieczonych
Patery staropolskich wedlin z orzechami
Galantyna z kurczaka ze szparagami i kremowym serkiem
Tortille z grillowanym filetem z kurczaka z warzywami
Satatka z pora z szynka i serem

Satatka z ryzu jasminowego z wedzonym kurczakiem



FPEINIEWCE S B INE

Tarta ze szpinakiem i serem plesniowym
Tarta z grzybami lesSnymi i czosnkiem

Mix satat z mozzarella,
suszonymi pomidorami i szynkga serano

Sledz solony w dusznej cebuli z grzybami i orzechami
Sledz marynowany w $mietanie z jabtkiem
Tymbaliki drobiowe z zielonym groszkiem

Schab pieczony z pate z watrébek w galarecie

M Mini burgery z szarpang wotowing \

i piklowanym ogorkiem z chili
Wybdr pieczywa
/ \
{ PIERWSZE DANIE GORACE 3

(do wyboru jedno danie)

Rolada szwajcarska z szynka i serem
podana z opiekanymi ziemniakami i surowka biatej kapusty i koperku

Szasztyk drobiowy z cukinig i pieczarkami
podany z frytkami stekowymi i mixem swiezych satat z sosem vinegret

Pieczony karczek w sosie musztardowym podany z kluskami slaskimi
oraz czerwona kapusta z boczkiem i cebula

Duszone policzki wieprzowe w sosie chrzanowym
z opiekanymi ziemniakami oraz surowka z czerwonych burakow

Udko z kaczki w sosie z zielonego pieprzu
z ziemniakami puree oraz czerwong kapusta na ciepto

‘ DRUGIE DANIE GORACE :
b ?.’ (do wyboru jedno danie) “V d
Bs

Bogracz wotowy z kluseczkami
{4 Barszcz czerwony z krokietem z miesem lub z pieczarkami i mozzarellg
£ »

Beef stroganoff z pieczarkami i marynowang papryka
podany ze sSwiezo wypiekang ciabattg

NAPOJE /| \

(bez limitu)

Kawa / Wybor herbat

Woda mineralna z cytryng
Soki owocowe

Napoje gazowane

CENA ZESTAWU ZA OSOBE 429 ZL*
(powitanie, zupa, danie gtdwne, deser, zimny bufet, 2 dania gorace, napoje)

Na Panstwa zyczenie przygotujemy dania wegetarianskie, weganskie, bezglutenowe
oraz dania uwzgledniajgce Panistwa diety.

*zastrzegamy mozliwos$¢ zmiany ceny menu w przypadku znaczacej podwyzki cen medidw lub produktdw
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Chochotowy
Dwor



