MENU WESELNE 2026

MENU PREMIUM

Powitanie Mlodej Pary tradycyjnym chlebem i sola

Powitanie Gosci weselnych lampka wina musujacego

PRZYSTAWKI

(do wyboru jedno danie)

Pate z watrébek drobiowych z sosem zurawinowo-pomarahczowym,
Swiezym chrzanem i grzanka z chatki

Mozzarella z szynkg parmenskg i melonem podana na mixie wiezych satat
z vinegretem cytrynowym i paluchami grissini

Carpaccio z wedzonej kaczki z sorbetem malinowym
oraz $§wiezym chrzanem z parmezanem i paluchami grissini

_L- ZUPA

(do wyboru jedno danie)

-«

Bulion z pieczonej kaczki z suszonymi grzybami
podany z kluskami ktadzionymi

Krem z biatych warzyw z prazonym chorizo
i pesto bazyliowym

DANIE GLOWNE

(do wyboru jedno danie)

Rolada wotowa z boczkiem, ogbrkiem kiszonym podana
z kaszg krakowskg, modrg kapustg i sosem musztardowym

/ Filet z kaczki z krokiecikiem z kapustg, grzybami ""1\'
' ; oraz dzikim brokutem i sosem demi-glace

b “E@" Policzki wotowe duszone w czerwonym winie &%‘y ‘

podane z ziemniakami puree z boczkiem, pieczonymi burakami
i panierowang kaszanka

DODATKI DO DANIA GLOWNEGO
PODAWANE WIELO-PORCJOWO

Sataty z warzywami w sosie vinegrette z parmezanem

Zestaw sezonowych suréwek

DESER

(do wyboru jedno danie)
Beza z serkiem mascarpone
i Swiezymi owocami
Krem z biatej czekolady i mascarpone
podany z sosem malinowym

Lody orzechowe z sosem whisky
i orzechowa kruszonka

9,

Chochotowy
Dwér




*zastrzegamy mozliwo$¢ zmiany ceny menu w przypadku znaczgcej podwyzki cen mediéw lub produktow

MENU WESELNE 2026

BUFET ZIMNY

(w catosci)
Deski serow z bakaliami
Patery staropolskich wedlin
Schab pieczony z pate z watrébek drobiowych w galarecie
Poétmiski mies pieczonych
Tymbaliki drobiowe

Sledzie w dwéch smakach (w duszonej cebuli
z grzybami i orzechami oraz w $mietanie z jabtkiem)

Tarta ze szpinakiem z suszonymi pomidorami i serem plesniowym
Tarta z grzybami leSnymi
Satatka z pora z szynka i serem

Satatka z ryzu jaSminiowego z wedzonym kurczakiem
Tortilla z grillowanym filetem z kurczaka z warzywami
Galantyna z kurczaka ze szparagami i kremowym serkiem
Mix satat z mozzarellg, suszonymi pomidorami i szynka serrano
Mini burger z szarpana wotowing i piklowanym ogérkiem z chili
Pieczywo
Sos tatarski

PIERWSZE DANIE GORACE

(do wyboru jedno danie)

Confitowane udko z kaczki podane z gotgbkiem _
z kaszg gryczang, pieczonym jabtkiem oraz sosem z czerwonej porzeczki &

Pieczony filet z sandacza z ryzem jaSminowym
oraz grillowanymi warzywami i sosem koperkowym

Rolada z indyka faszerowana szpinakiem
w sosie kurkowym z ziemniakami oraz grillowang cukinig

DRUGIE DANIE GORACE
(do wyboru jedno danie)
Zurek na domowym zakwasie z jajkiem
Gulasz z dzika z grzybami

Bogracz wotowy z kluseczkami
NAPOJE
(bez limitu)

Kawa / Herbata
Woda niegazowana i gazowana / Soki owocowe / Napoje gazowane
Lemoniada cytrynowa 0,2 I/osobe

CENA ZESTAWU ZA OSOBE 469 Z1.*

(powitanie, zupa, danie gtéwne, deser, zimny bufet, 2 dania gorace, napoje)

Na Pafstwa zyczenie przygotujemy dania wegetarianskie, weganskie, bezglutenowe
oraz dania uwzgledniajgce Panstwa diety.

D

Chochotowy
Dwoér




