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Propozycje menu:

Zestaw|
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi
Filet z dorsza w tempurze podany z puree chrzanowym oraz grillowanymi warzywami
Klasyczny sernik podany z wisniami na ciepto
Napoje: woda mineralna O/4l, kawa, herbata
Lampka wina O1i
Cena: 140 zt

Zestawll
Pasztet z kaczki z konfitura z gruszki i grzanka
Zupa z suszonych grzybdw z tazankami
Filet z pstraga panierowany w migdatach podany z pieczonymi ziemniakami z gzikiem oraz mixem Swiezych satat
Szarlotka na ciepto z gatka lodow Smietankowych
Napoje: woda mineralna O/4l, kawa, herbata
Lampka wina O1I
Cena: 160 zt

Zestawlll
Tatar z tososia zdomowym majonezem i czosnkowa grzanka
Krem z pieczonego buraka z kozim serem, Swiezym ogérkiem i szczypiorkiem
Grillowany sandacz podany z puree ziemniaczanym oraz szpinakiem z czosnkiem, piklowang dynig i sosem maslanym
Seromak podany z cieptym sosem karmelowym
Napoje: woda mineralna O/4l, kawa, herbata
Lampka wina O1i
Cena: 175zt

Zestaw |V
tosos marynowany w burakach z sosem musztardowo koperkowym
Tradycyjna zalewajka z suszonymi grzybami i tuczonymi ziemniakami
Confitowane udko z kaczki podane na czerwonej kapuscie z zurawing
oraz pieczonymi ziemniakami z rozmarynem
Tarta Sliwkowa z cynamonem na ciepto
Bufet po kolaciji:
Deska migs pieczystych
Patera wedlin
Deska seréw z bakaliami
Ryba po grecku
Pasztet domowy z sosem tatarskim
Filety Sledziowe w Smietanie z jabtkiem
Chochotowe pieczywo
Napoje: woda mineralna O/4l, kawa, herbata
Lampka wina O1i
Cena: 190 zt




Zestaw V
Krem z pieczonego buraka ze szczypiorkiem
Zupa grzybowa z tazankami
Smazony karp w ztocistej panierce
Grillowany sandacz z warzywami po grecku
Pieczen z karczku w sosie kminkowym
Mix pierogéw (z kapusta i grzybami oraz ruskie)
Krokiet z fososiem i szpinakiem
Pieczone ziemniaki z rozmnarynem
Kapusta z grochem
Zimna ptyta:
Patera mies pieczystych
Patera wedlin
Deska serow z bakaliami
Satatka porowa z szynka i serem
_ Pasztet domowy z sosem tatarskim
Sledz z pieczonymi ziemniakami i jajkiem
Pasztecik z ciasta francuskiego z kapusta i grzybami
Chochotowe pieczywo
Bufet stodki:

2 rodzaje mini deseréw (tiramisu, mini malinowa chmurka)
3 rodzaje ciast do wyboru (seromak, sernik klasyczny, szarlotka, tarta sliwkowa)
Napoje: woda mineralna O/4l, kawa, herbata
Lampka wina O/l
Cena: 200 zt

Dodatkowo proponujemy:

Deska specjatéw z Chochotowej Spizarni:

Pieczona poledwiczka wieprzowa, boczek pieczony, chochotowe smarowidto,
paté z watrébek drobiowych, pasta ze stonecznika z suszonymi pomidorami,
$liwki owiniete boczkiem, paluchy drozdzowe, chlelb domowy
Cena: 220 zt (dla 5 oséb)

Deska wioskich przekasek:
Salami, szynka parmeriska, salami piccante, ser mozzarella, gorgonzola, parmezan,
oliwki, pomidory suszone, winogrona, pomidorki koktajlowe
240 zt (dla 3-4 0séb)




Dodatkowe napoje i alkohole:

Woda mineralna: 12 zt /1l
Sok: 25zt /1
Pepsi, Mirinda, 7up: 10zt / 0,21
Piwo: 800 zt / beczka 30l
Wino biate / czerwone: od 75 zt / but. 0,75l
Wédka Wyborowa: 70 zt /but. O 5

Jack Danniels: 150 zt / O 71

Johnnie Walker Red: 130 zt / O 71

Grzane wino z pomararicza: 16 zt / 0,151

Wszystkie potrawy przygotowywane sa na miejscu w Chochotowym Dworze
wg naszych sprawdzonych receptur i z najwyzszej jakosci produktow.
Dodatkowo oferujemy réwniez $wigteczne zestawy prezentowe
oraz vouchery upominkowe do Chochotowego Dworu na wybrang kwote.

Nocleg:
Pokadj 1-osobowy: 289 zt
Pokdj 2-osobowy: 349 zt
Pokoj 3-osobowy: 409 zt
Cena za pokaj za noc ze $niadaniem.
Doba hotelowa rozpoczyna sig o godz. 15.00 i koriczy o godz. 100 dnia kolejnego.

Wszystkie powyzej podane ceny sg cenami brutto.

Zapraszamy do kontaktu:

Alicja Miller-Chruscicka
tel: (+4812) 620 39 20, 500 001636
e-mail: sprzedaz@chocholowydworpl

Joanna Strek-Mieszaniec
tel: (+4812) 620 39 22, 514 800 171
e-mail: jieszaniec@chocholowydwor.pl




